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Menu Réveillon du Nouvel An 2025 b
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Coupe de Champagne Malard
e i v g 0 Amuse-bouche
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Langoustines croustillantes, dattes, :
= PORQUEROLLES Y3 carottes, miel et jus de téte réduit.
) Tortellini de langoustes a Pencre de seiches, = 3 eEE 1
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Saint-Pierre au beurre safrané, courge butternut, " -
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poire confite et sauce maltaise. o N s
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Filet de Bceuf Aubrac, crépe parmentiére a la
truffe noire, cépes et salsifis
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Nougat de chévre et jeunes pousses
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ol L P a Gavoite, pamplemousse, yaourt, fleur d’oranger
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